RESTAURANT WALFISCH
KLEINE VORGERICHTE

Rote Beete Carpaccio

mit Meerrettichschnitte und gerosteten Walniissen
€108

Norwegisches Fischplattchen
Graved Lachs, Lachs-Crépes-Roulade

Lachsterrine, Saucen Dips
€138

Vitello tonnato
rosa gebratener Kalbstafelspitz

mit feiner Thunfischcreme und Kapernapfeln
€148

KRAFTBRUHEN UND RAHMSUPPEN

Wiirzburger Ratsherren-Kraftbriihe

Leberklof3chen, Grieinockerl, Gemiisewiirfel
€78

Feine Rahmsuppe von Muskat Kiirbissen

mit gerdsteten Kernen und Steirischem Kirbiskernol
€85

ES MUSS NICHT IMMER FLEISCH SEIN

Gnocchi mit Steinpilze
Kartoffelnocken mit Steinpilzfiille
auf geschmorten Butternusskurbis und Kurbisragout

mit gebratenen Waldpilzen
€175

Waldpilz Eintopf
-Shiitake Pilze-Steinpilze-Pfifferlinge-Steinpilzchampignons
mit feinen gehackten Krautern Landbutter, Sahne
und einem Schuss Franken Silvaner eingemacht

gebratene Brezn-Servietten-Knodel Scheiben
€189

VON FLUSS-UND SEEFISCHEN

Portion Aal in Dillschaumsofie
mit seinem Wurzelwerk Blau gegart

Dampfkartoffeln, Dillgurkensalat
€245

Norwegische Fjordlachsschnitte
vom Grill mit Café de Paris Butter
Blattspinat und Petersilien-Dampfkartoffeln

€265
SALATE
Hauchdiinner Gurkensalat an Dillsahne €45
Herbst-Blattsalate an Vinaigrette €55

Wir verwenden Jodsalz. In allen Gerichten sind Spuren von Allergenen enthalten.
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Informationsmappe.-Beilagen Anderung €1.0 -
Couvert extra (Besteck, Teller, Serviette) € 3.5-

November 2024



RESTAURANT WALFISCH

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2021 Domina Regent halbtrocken
Cuvée von Domina und Regent mit ausgepragten Fruchtaromen

Weingut Geiger & Sohne, Thiingersheim
0251 €178

UNSERE TAGESEMPFEHLUNG

Kalbsnierenscheiben Balmoral
mit Speck-Shiitake Pilzen und Krauterseitlinge,
sautiert, Portweinglace, Rostitaler
€225
Portion Waller Filet ,Blau*
mit Wurzelgemise im Silvanerfischsud gegart

Salzkartoffeln, Wurzelgemiise, Sahnemeerrettich oder Butter
€285

DAS ISST MAN GERN IN FRANKEN

Portion bayerische Hausente
(von Brust und Keule ausgeldst)
mit delikater Leber-Fleisch-Brotfiille
Schmorapfel, Preiselbeer Rotkraut, Kartoffelklof3
€265
Frankisches Hochzeitsessen
gesottener Tafelspitz mit Meerrettichschaum, frischer Kren

Gurkenschnitz, Preiselbeeren, Semmelbrosel Nudeln
€245

Steigerwalder Rehragout -unser Klassiker
mit Speck, Trauben in Wachholdersof3e zubereitet

feine Butterspatzle, Birne Gute Luise, Preiselbeeren
€258

WALFISCH KLASSIKER

Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes
mit gebratenen Steinpilzchampignons

in Weinrahmsauce, Kartoffelrosti Taler
€265

Schweineriicken Medaillons Favorite

-das eine in Pfefferkruste,-das andere mit Rahmpilzen
Bohnenbiindel, Grilltomate, Kartoffelstabchen
€245
Pariser Pfeffersteak vom Angus Beef
in Pfefferkruste gebraten, Portweinglace
Blumenkohl und Brokkoli, Grilltomate, Dauphine Kartoffel
€324
Rhoner Lammhaxle

mit Knoblauch, Rosmarin, Salbei in eigener Jus gegart

Prinzessbohnen und Kartoffelgratin
€ 249
Wir verwenden Jodsalz. In allen Gerichten sind Spuren von Allergenen enthalten.

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Informationsmappe.-Beilagen Anderung €1.0 -
Couvert extra (Besteck, Teller, Serviette) € 3.5- November 2024



