RESTAURANT WALFISCH
KLEINE VORGERICHTE

Vitello tonnato
rosa gebratener Kalbstafelspitz
mit feiner Thunfischcreme und Kapernapfeln
€14.8
Norwegisches Fischplattchen
geraucherter Lachs, Lachs-Crépes-Roulade

und Trane von der Rauchforelle, Saucen Dips
€148

Rote Bete Meerrettich Schnitte

auf rote Bete Carpaccio mit Walnussen, Apfelstreifen
€135

KRAFTBRUHEN UND RAHMSUPPEN
Wlirzburger Ratsherren-Kraftbriihe
Griefnockerl, Gemusewurfel und Tafelspitzstreifen
€79
Feines aromatisches Rahmsiippchen
von Hokkaido Muskat Kiirbissen

mit gerosteten Kernen und Kernol
€85

ES MUSS NICHT IMMER FLEISCH SEIN

Rund um den Hokkaido Muskatkiirbis
Kartoffel Gnocchi mit Kiirbis gefullt

mit Kurbiswurfeln in Kuirbisschaum
€185

Allgauer Kaseknddel
Semmelknodel mit Kase verfeinert
Parmesanbutter auf wirzigem Blattspinat
€17.8

Von SiiB- und Seewasser Fischen

Gebratene Lachsforellenfiletstiicke
aus dem Spessart mit Mandelblattern
Blattspinat und Dampfkartoffeln
€285
Kross gebratenes Zanderfilet
mit Meerrettichsauce und frischem Kren
an Semmelbroselnudeln
€265
Bamberger Fischgebackenes
von Suf3- und Seewasserfischen

auf Kartoffel-Meerrettich-Gemiise
€245

Wir verwenden Jodsalz. In allen Gerichten sind Spuren von Allergengn enthalten.
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Informationsmappe.-Beilagen Anderung € 1.0
Couvert extra (Besteck, Teller, Serviette) € 3.9 im November 2025



RESTAURANT WALFISCH
EMPFEHLUNGEN DES TAGES

Portion bayerische Hausente
(von Brust und Keule ausgeldst)
mit delikater Leber-Fleisch-Brotfiille, Entensofie

Schmorapfel, geriebene Kartoffelknodel, Preiselbeer Rotkohl
€215

UNVERGESSENE GERICHTE

Kalbsleber Melanie
gebratene Kalbsleberscheiben

mit Apfelringen, Preiselbeeren und Kartoffelkrapfen
€258

DAS ISST MAN GERN IN FRANKEN

Von regionaler Jagd
Hirschgeschnetzeltes Hubertus
mit Preiselbeersauce und Rotweinbirne, Butterspatzle
€329
Zwei Schweinerticken Medaillon Favorit
-das eine in Pfefferkruste-das andere mit Rahmpilzen
Grilltomate, Bohnenbtindel, Kartoffel Stabchen
€248
Frankischer Apfelsauerbraten
suf3-sauer mariniert von der Rinderkeule
mit Apfelstucken in eigener Bratensauce gegart

KartoffelkloBe mit Semmelbrosel-Schmelz
€239

WALFISCH KLASSIKER

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes
Kalbfleischstreifen mit Steinpilz-Champignon
nach Minutenart gebraten in Weinrahmsauce, Kartoffel-Rostitaler
€219
Gebratene Lammmedaillons Provencale
vom Gutshof Polting

auf stidfranzosischem Schmorgemiise, Kartoffel Gratin
€298

Zwiebelrostbraten

vom Entrecote mit Rostzwiebeln
Grilltomate und Schupfnudeln

€325
SALATE
Blattsalate an Hausvinaigrette €520
Dillgurkensalat € 4.60

Wir verwenden Jodsalz. In allen Gerichten sind Spuren von Allergenep enthalten.
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Informationsmappe.-Beilagen Anderung € 1.0
Couvert extra (Besteck, Teller, Serviette) € 3.9 im November 2025



